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Une soirée haut de gamme de grand standing
alliant élégance et classe vous attend !

Profitez d'un festin pour vos sens en dégustant un

menu de réve dans un cadre somptueux, ou chague
bouchée est une promesse de délices. Dégustez

des mets exquis tout en vous laissant éblouir par un
spectacle captivant. Pour la premiére fois a 'ED&N,
laissez-vous emporter par 10 artistes talentueux et

un DJ qui sauront vous faire danser, chanter, sourire

et vibrer jusqu’'au bout de la nuit.

19H A 20H30 Accueil avec apéritif
20H30 A 22H30 Repas (entrée - plat)

avec spectacles et Quiz)

22H30 A FIN

Fromage Dessert / DJ Danse

((M_E .\ 2024

CVENDREDI 6 DECEMBRE SAMEDI 14 DECEMBRE
“SAMEDI 7 DECEMBRE DIMANCHE 15 DECEMBRE
CLUNDI 9 DECEMBRE CLUNDI 16 DECEMBRE

SMERCREDI 11 DECEMBRE MARDI 17 DECEMBRE
JEUDI 12 DECEMBRE SAMEDI 21 DECEMBRE

CVENDREDI 13 DECEMBRE DIMANCHE 22 DECEMBRE

Tables DIAMANT (1 & 20)
Menu EJ&N 1550 €77¢
Menu Camelote 1650 €77¢

Menu «Ca va guincher» 2200 €T¢

- Tables RUBIS (21 & 32)

Menu EA&N 1350 €7¢

Menu Camelote 1500 €€
Tables AMETHYSTE (33 &1 47)

Menu EA&N 1150 €77¢

Scéne de Saushei

au 03 89 46 83 90 ou sur le site www.eden-sausheim.com N
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MENU EDEN* @

Le Vertuose (biscuit aux herbes, tartare davocat, mangue et crevette,
rosace de saumon fumé Bomlo) et son émulsion de mangue

*

Fondant de beeuf, cuisson 24 heures, en crotite de graines
Spditzlés, purée de potimarron et poélée de légumes anciens
*

Boules de pains artisanal

*

Dessert normand : biscuit moelleux aux pommes, diplomate et insert caramel

*

Crémant d’Alsace Lucien Albrecht
Pinot Gris Lucien Albrecht
Cote du Rhone Caprice d’Antoine
Boissons sans alcool a volonté

e —

QMENU “CAMELOTE* =

Déclinaison de foie gras de canard et saumon fumé aux trois épices,
confit déchalotes et petit pain brioché

*

Supréme de pintade caramélisé, cuisson basse température, jus de cuisson

Spdtzlés, purée de potimarron et poélée de légumes anciens
*
Boules de pains artisanal

*

Lécureuil gourmand : biscuit aux éclats de noisettes, mousse chocolat lait et crémeux praliné
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N\ a vivre une nuit

=N\ de réve !
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*

Crémant d’Alsace Lucien Albrecht
Pinot Gris Lucien Albrecht
Cote du Rhone Caprice d’Antoine
Boissons sans alcool a volonté

w

MENU <CA VA GUINCHER»>*m

Saint-Jacques au sel de diamants, sauce aux pistils de safran
Risotto aux asperges vertes
*

Piéce de veau, cuisson basse température, sauce Périgourdine
Spdtzlés, purée de potimarron et poélée de légumes anciens
*

Boules de pains artisanal

*

Lévasion fruits rouges : biscuit pain de géne, mousse citronnelle et insert framboise/

pamplemousse
Crémant d’Alsace Lucien Albrecht
Riesling Kirchberg de Barr
Pinot Gris Vieilles Vignes Wolfberger
Pinot Noir, grande réserve du Prince Hugo
Bordeaux, Chateau Grand Fort
Sorbet verveine, fleurs de biere
Sorbet Barbe a papa et fleurs de biére
Sorbet framboise et Crémant

N
*TARIFS A CONSULTER EN PAGE 2
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